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v’ La variable ambiental es cada vez mas un factor econémico de
desarrollo empresarial.

v La aplicacién de tecnologias sostenibles tendentes a un mejor
empleo de recursos, energia y agua y una menor generacion de
residuos, es cada dia mas necesario y mas exigido por la
Sociedad y por las Autoridades.

v' La normativa ya exige a las grandes empresas el uso de estas
tecnologias. Ley 16 /2002 de 1 de julio de Prevencion y Control
Integrados de la Contaminacion (IPPC) -
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v Las PYMES tienen mas dificultades para incorporar este tipo de
tecnologias en sus empresas. (capacidad de informacion,
capacidad econdmica, capacidad de adaptacion a nuevas
exigencias, etc)

v' La mayor parte de las empresas de la industria agroalimentaria
son PYMES.

v' ES necesario, y asi lo entienden las distintas administraciones,
establecer herramientas y cauces de ayuda a las PYMES para
desarrollar actividades sostenibles.
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v Ayudar a PYMES alimentarias a integrar
tecnologias de procesado sostenible poniendo a su
disposicion una herramienta de gestion tecnoldgica.

v Mejorar la Competitividad de las PYMES.

v Favorecer la transferencia tecnologica entre los
expertos de los 4 paises (Francia, ltalia, Grecia,
Espana).
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Cuatro fases
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1.- Fase Iinformativa: Colaboracion de 105 PYMES
del sector agroalimentario de los 4 paises con el
fin de evaluar sus necesidades en tecnologias
sostenibles.

2.- Desarrollo de la herramienta.
3.- Realizacion de una accion piloto a 18 empresas.

4.- Comunicacion y difusion
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12- Fase informativa

A~

v’ Colaboracién de 105 empresas del sector alimentario

Exploracion de la situacion y las necesidades de las empresas en
terminos de tecnologia sostenible en cada region:

Visita de 15 empresas por Region y Pais. Elaboracion de un
cuestionario comun cualitativo y cuantitativo en las empresas.
Analisis de informacion obtenida que informa a los expertos de los
4 paises de los resultados. Definicion de las necesidades.
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12- Fase informativa
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v Colaboracién de 105 empresas del sector alimentario

De la informacion obtenida en las encuestas se concluyd que la
necesidad de mejora en tecnologias sostenibles:

OPTIMIZACION EN EL CONSUMO DE AGUA
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2°- Desarrollo de la herramienta
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v La herramienta de gestion tecnoldgica constara de
dos partes

12 parte: diagnostico de la situacion.

Herramienta cuyo objetivo es establecer la situacion particular de
la empresa respecto al uso de las diferentes tecnologias utilizadas
en las diferentes etapas de su actividad. Su realizacion requiere la
participacion de los expertos de los 4 paises y esta liderada por el
CTC. (Transferencia tecnologica)
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memeer - 20_ pesarrollo de la herramienta
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v La herramienta de gestion tecnoldgica constara de
dos partes

12 parte: diagnostico de la situacion.

Descripcion de las diferentes fases en el proceso de elaboracion
de conservas vegetales, aceite y leche pasteurizada.
Establecimiento de los puntos criticos en relacion al consumo de
agua. Descripcion de las diferentes alternativas tecnologicas y
valoracion de las mismas respecto a su consumo de agua.
(aportacion de valores de consumo de agua cuantitativos relativos
entre las diferentes tecnologlas)

iﬁé’:‘g . cleaadl lall Slaaiflg delicllg &,laall 44,2
3‘ HIM(ﬁHTer?E S SERVICE CASABLANCA |




Centro
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2°- Desarrollo de la herramienta

Alimentacion

A~

v La herramienta de gestion tecnoldgica constara de
dos partes

22 parte: herramienta de decision.

Herramienta cuyo objetivo es proponer las opciones viables de
mejora tecnologica evaluadas técnicamente y econdmicamente.
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memeer - 20_ pesarrollo de la herramienta

A~

v La herramienta de gestion tecnoldgica constara de
dos partes

22 parte: herramienta de decision.

Una vez definida la situacion real de la empresa a traves de la
primera parte de la herramienta, esta segunda parte debera
identificar los puntos mejorables de la actividad, proponer
opciones de mejores tecnologias y realizar una evaluacion de la
viabilidad de los posibles cambios propuestos (viabilidad técnica y
economica)
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3°- Accion piloto
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v La herramienta desarrollada se aplicard a 3 empresas de
cada una de las regiones Europeas participantes en el
proyecto para un total de 18 empresas. La finalidad de esta
actuacion es por una parte evaluar la validez de la
herramienta y por otra mejorarla en lo necesario antes de su
difusion definitiva
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Transferencia tecnoldgica
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El proyecto tiene como objetivo favorecer la transferencia
tecnologica entre los distintos paises participantes, para ello
se realizaran actuaciones del tipo:

v Jornadas conjuntas entre los expertos de las diferentes
regiones.

v Jornadas entre expertos y las 18 empresas participantes
en la fase piloto.
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Edicion de una guia y un CD-ROM en cada lengua
del proyecto y en inglés (200 CD-ROM vy 1000 guias
para cada participante) elaboracion de un texto
comun para ser publicado en la pagina web de cada
organizacion participante y desarrollo de una o varias
conferencias a escala europea.
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